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Nombre completo:

Velgas, Analía Belén.
· Edad:



31 años.
· Fecha de nacimiento:
08 de octubre de 1990.
· D.N.I.:



35.875.680.
· Nacionalidad:

argentina.
· Estado civil:


casada.
· Domicilio:


Dean Funes N°1336
· Localidad:


San Rafael – Mendoza.
· Celular:


0260 15-4681001 
· Correo electrónico:
velgasanalia@gmail.com
Formación académica
2009 - 2017
-Carrera de Ingeniería en Industrias de la Alimentación – Universidad Nacional de Cuyo - Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria -  
EGRESADA
2004 - 2008 
-Producción de bienes y servicios, egresada de escuela secundaria “Mercedes Álvarez de Segura”, San Rafael, Mendoza.
Experiencia laboral

2022

- Docente en CENS con la materia TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

- Docente en secundario técnico con la materia OPERACIONES UNITARIAS 
2021

- Docente en CENS con la materia TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS. 

- Docente en secundario técnico con la materia QUÍMICA ORGÁNICA II
2019

- MEP de Laboratorio 
2018

- Docencia en IES 

· Profesorado de Química Orgánica

· MEP de Laboratorio 
2017

- Temporada en La Española S.A.:
· Control de calidad de proceso y producto terminado en conservas de durazno en mitades.
· Recepción de materia prima, control de calidad en línea y de producto terminado de tomate entero pelado, tomate cubeteado con jugo y cubeteado con puré.
-Auditoria Externa en La Capagnola, planta de Rama Caída, San Rafael, Mendoza.

2016

-Auditoria Externa en La Capagnola, planta de Rama Caída, San Rafael, Mendoza.
-Pasantía: 200 horas reloj en establecimiento “Secretos del Monte” desde el 20/10/2014 al 05/12/2014.
Actividades realizadas: 

· Implementación y control de BPM y POES.
· Elaboración de Órdenes de compra.

· Control visible de almacén.

· Implementación del sistema de control de stock.
· Realización de informes de NO conformidades.
Referencia laboral: 
Nombre de la empresa: LA ESPAÑOLA S.A. 
Dirección: Ruta 143 y 165, Cañada Seca, San Rafael, Mendoza.
Teléfono: 0260 - 4497106
Formaciones adicionales e intereses
2021 - “Curso de Formación de capacitadores calificados en Manipulación segura de alimentos”
2015 - Sistema de Aseguramiento de la Calidad ISO 9001 – 2008: A cargo del Ing. Higinio García – Duración 32 horas reloj.  

-  Manejo adecuado del recurso hídrico y reutilización de efluentes.
2014 - Taller de capacitación ISO 9001-2008 aplicado – Auditor Interno: realizado en la sede de la Facultad Regional San Rafael de la Universidad Tecnológica Nacional.
2013 - Asistencia a cursos de AUSAL (Asociación Universitaria del Sector Alimentario).

Cursos asistidos
· INGENIERÍA DE INDUSTRIA DE CEREALES: realizado del 3 al 7 de junio de 2013 en Universidad Nacional de Santiago del Estero – Facultad de Agronomía y Agroindustrias.  
· INGENIERÍA DE INDUSTRIA CÍTRICA: realizado en Universidad Nacional de Entre Ríos – Facultad de Ciencias de la Alimentación.
· INGENIERÍA DE PRODUCTOS LÁCTEOS: en Universidad Nacional de Luján desde el 4 de noviembre al 8 de noviembre del 2013. 
· INGENIERÍA DE PRODUCTOS PESQUEROS: Universidad Nacional de Mar del Plata, desarrollado entre el 28 de octubre al 1° de noviembre de 2013.
2012 - Asistencia a congreso latinoamericano de ingeniería y ciencias aplicadas durante los días 28,29 y 30 de marzo.
- Asistencia a curso “Tratamiento de Aguas Industriales” realizado los días 18 y 19 de octubre del 2012 en Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria.
2011 - Curso de “sala de calderas – válvulas de control” dictado por SPIRAX SARCO, duración de 4 horas reloj.
Conocimientos de informática 
Sistemas operativos: Microsoft Word, Excel, PowerPoint, Paint.
Redes sociales: Facebook, LinkedIn, Instagram 
Idiomas 

Inglés: 
· Nivel: intermedio. 
· Instituto Cultural Anglo-Argentino
Año 2007, 2008, 2009: promedio 8,52.

· Instituto Integral del Idioma Inglés

Año 2014: promedio 9,45.
Información adicional 
· Carnet de conducir, categorías A1 y B1.

· Hobbies e intereses: cocinar, leer libros de literatura, realizar actividad física y caminar. 
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